
 

 

 

 

 

 

MONTAG 

 
FLEISCH 
POULETFILET AN SHIITAKE 
SAUCE KARTOFFELSTOCK  
VICHY KAROTTEN 
 
 
VEGETARISCH 
KÜRBISAGNOLOTTI AN PESTOSAUCE 

DIENSTAG 

 
FLEISCH 
KALBSHACKBRATEN 
RAHMSAUCE TEIGWAREN 
 
VEGETARISCH 
DINKEL GESCHNETZELTES 
RAHMSAUCE TEIGWAREN 

MITTWOCH 

 
FLEISCH 
REHPFEFFER MIT ROTKRAUT 
UND SPÄTZLE 
 
 
VEGETARISCH 
SPÄTZLEPFANNE MIT GEMÜSE 
UND KÄSE 

PREISE 
Tagesmenü: 
 
Lernende: 
CHF 10.-  
 
Lehrpersonen: 
CHF 14.50 

INFO 
Allergene gemäss Liste 
„Allergene Stoffe und 
Ergänzungen“. Spuren 
von Sellerie, Senf, 
Schalenfrüchten und 
Erdnüssen können in 
allen Produkten enthalten 
sein. 

DONNERSTAG 

 
FLEISCH 
CHILI CON CARNE REIS 
 
 
VEGETARISCH 
CHILI TOFU MIT TORTILLAS  

 

FREITAG 

 
FISCH 
LACHSTRANCHE AUF 
LAUCHGEMÜSE BETT 
SALZKARTOFFELN 
VEGERARISCH 
AUBERGINE-TÄTSCHLI MIT 
PFEFFERMINZ UND QUARK 
RAHMSAUCE 

MENÜ 
15.01. – 19.01.2024 
 

Deklaration: Rind: CH; Poulet: CH; Truthahn: F; Schwein: CH; Fisch:MSC/ASC Fangzone 31 Maispoularde: F. 

 

Änderungen vorbehalten 


