
 

 

 

 

 

 

MONTAG 

 
FLEISCH 
POULET CORDON BLEU (CH) MIT 
POMMES DAUPHINE UND 
GEMÜSE 
 
VEGETARISCH 
VEGANES JACKFRUIT SCHNITZEL 
MIT GEMÜSE 

DIENSTAG 

 
FLEISCH 
RINDS POLPETTE (CH) MIT 
SPAGHETTI AN TOMATENSAUCE  
 
VEGETARISCH 
AUSTERNPILZ RAGOUT MIT 
TOMATENSAUCE 
  
MITTWOCH 

 
FLEISCH 
POULET RAGOUT (SV) AN 
COGNACRAHMSAUCE MIT REIS 
 
VEGETARISCH 
FALAFEL MIT JOGHURTSAUCE 

PREISE 
Tagesmenü: 
 
Lernende: 
CHF 10.-  
 
Lehrpersonen: 
CHF 14.50 

INFO 
Allergene gemäss Liste 
„Allergene Stoffe und 
Ergänzungen“. Spuren 
von Sellerie, Senf, 
Schalenfrüchten und 
Erdnüssen können in 
allen Produkten enthalten 
sein. 

DONNERSTAG 

 
FLEISCH 
RINDS RUMPSTEAK (CH) AN 
ROTWEINSAUCE MIT  
KARTOFFELSTOCK 
 
VEGETARISCH 
PISELLI RAVIOLI AN 
BÄRLAUCHSAUCE 

 

FREITAG 

 
FLEISCH 
FLEISCHKÄSE (CH) MIT RÖSTI 
GALETTE UND BOHNEN 
 
VEGETARISCH 
RÖSTI GALETTE MIT 
RACLETTEKÄSE 

MENÜ 
20.04. – 25.04.2026 
 

Deklaration:  

 

Rind: ARG, CH, URY      Lamm:  FRA, NZL 

Poulet:  FRA, HUN, SVN     Truthahn:  CH, FRA  

Schwein:  CH        Fisch:  MSC/ASC Fangzone 31 

BROT.  CH .FR 

Änderungen vorbehalten 


